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NUmero de expositores (iba 2023)

1.073

exhibitors

31% national 699% international



NUmero de visitantes (iba 2023): jEspafna en el Top 5!

57.000

visitors

31% national 69% international
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Calidad, experiencia y el factor "Wow!"
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iViva momentos magicos en Dusseldorf!

= Metropolis internacional cercana geograficamente a los .
paises del Benelux.

= Centro econdmico del sector panadero debido al gran
numero de panaderias existente en la region del Rin-Ruhry
a los fuertes vinculos con la Landesinnungsverband West
(Asociacion de Gremios de Panaderos del Oeste de
Alemania), la mayor asociacion regional alemana de
establecimientos de panaderia.

= Infraestructura ferial de primera clase con excelentes
conexiones de transporte y alojamientos de primera calidad.

= Diversidad cultural con un ambiente cosmopolita'y una
animada vida nocturna.

= Descubra por qué Dusseldorf es la ciudad ideal para la iba:
https://www.iba-tradefair.com/en/for-exhibitors/iba-
duesseldorf-advantages



https://www.iba-tradefair.com/en/for-exhibitors/iba-duesseldorf-advantages
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Iba 2025: estado actual (enero de 2025)

= EXpositores:
= 852 expositores de 45 paises
= Nacionales: 27%
» Internacionales: 73%

= Superficie de exposicion:
= Mas del 95 % del espacio disponible
esta reservado




Expositores de Espana (enero de 2025)

BEORVALUE S.L.

CIBERPAN S.L.
COATRESAS.L.U.

CREATEC Robotic Automation S.L.
Equipos de Panificacion SC / GASHOR
ESPECIALITATS M. MASDEU SL
FECOATEC

gréficas salaet s.a.

INOXPA, S.A.U

Llopartec S.L.

Magquinaria Vifias S.L.

Metronics Technologies s.I.

MIMASA WASHTECH, S.L.U.
Norte-Eurocao, S.L.U.

Ova Projects SL

Radar Process S.L.

Salva Industrial S.L.U.
SYNCHROPACK, S.A.

TAVIL IND, S.A.U.

Ulma Packaging S. Coop.

VENTURE ELECTRONICS SPAIN S.L. -
VIPCOLOR TECHNOLOGIES LTD:
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I ‘ l FAIR FOR THE BAKING AND
CONFECTIONERY INDUSTRY

2025

Claridad, precision, panoramica global: organizacion de iba 2025

Taquilla

Entrada norte + entrada este
* Venta de entradas y registro de visitantes
» Mostrador de informacién, maquinas de
venta, registro de visitantes
* Solo se aceptan pagos con tarjeta

* Entrada noreste
 Acceso solo con entrada vélida
» Mostrador de ayuda y venta electrénica
* Autoregistro no disponible
* Solo se aceptan pagos con tarjeta

Plano del recinto ferial: https://www.iba-
tradefair.com/en/discover/site-plan



https://www.iba-tradefair.com/en/discover/site-plan
https://www.iba-tradefair.com/en/discover/site-plan

Claridad, precision, panoramica global: organizacion de iba 2025

Tecnologias de envasado (pabellén 9) Panaderia artesanal (pabellén 13 + 14)

. Seccién dedicada a soluciones innovadoras para el envasado ] Demostraciones en vivo por parte de grandes maestros de la panaderia y
de productos horneados, desde materiales de envasado la reposteria y presentaciones de producto.
respetuosos con el medio ambiente hasta soluciones y =  Culturay tradicion en torno al oficio de panadero.
materiales de envasado de Ultima generacion. Materias primas e ingredientes (pabellén 15)

Tecnologias y equipos de produccién (pabellén 9-13) =  "The place to be" para obtener una panoramica completa del mercado

=  Tecnologias de produccién innovadoras para la mejora de la actual de materias primas e ingredientes.
eficiencia y la calidad en la produccion de productos de " Exhibicion de toda la oferta de productos y soluciones existente y de las
panaderia. tendencias venideras.

" Desde lineas de produccion automatizadas y lineas de

horneado hasta hornos de alta precision.
) T e T — — . . ‘ 1




Pilares fundamentales de la feria iba

® APRENDER Je
DESCUBRIR ‘
® 0
e
CONECTAR
e o v

”/. DIVERTIRSE




iba.TOPICS 2025 - La oferta de prdductos de la feria
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Productos acabados y Energia, ventilacion y Optimizacion de Materias primas e Tecnologias de
congelados climatizacion procesos ingredientes la informacién

FRESH
BAKERY

g = -
Ventas y Limpieza e
puntos de venta higiene

Tecnologias y equipos

de produccion Logistica Analitica

Servicios



iba.TOPICS - La oferta de productos

Iba. TOPICS — La oferta de productos de los expositores |
registrados (enero de 2025)

Tecnologias y equipos de produccion

Optimizacion de procesos

24%

Tecnologias de envasado

17%
17%

Materias primas e ingredientes

Limpieza e higiene 9%
8%

7%

Productos congelados y acabados

Servicios

Tecnologias de la informacién

o)
S

Ventas y puntos de venta 6%
5%
4%

204 Para mas informacion sobre la oferta de productos, consulte:
https://www.iba-tradefair.com/en/discover/iba-topics#produktangebot

Logistica

Energia, ventilacion y climatizacion

Analitica



https://www.iba-tradefair.com/en/discover/iba-topics%23produktangebot

iba.TOPICS

La historia de éxito continda: temas destacados de iba 2025
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Sostenibilidad Salud llave en mano



iba.TOPICS

(enero de 2025)

Panaderia artesanal
Soluciones llave en mano
Digitalizacion

Tendencias en alimentacion
Sostenibilidad

Gestion de la calidad

Salud

7%

14%

20%

29%

37%

34%

Iba. TOPICS — Temas destacados de los expositores registrados

41%




"~ JUNTAR LO QUE

‘VA-UNIDO



Lo mas destacado de iba 2025

iba.FOOD TRENDS AREA & iba.STAGE
* ba.START UP AREA

* iba.DIGITALISATION AREA

= iba.CONFECTIONARY TEC AREA

= jba.UIBC CUP

= Campeonato Mundial de Sumilleres de Pan
» ijba.FORUM
= iba.ACADEMY

= iba.BAKERY TOURS

= Concurso de disefio "La panaderia del futuro"



Iba.START UP AREA

» Start-ups nacionales e internacionales
= La proxima generacion de innovadores y emprendedores
» Paguete todo incluido: dos tamafos de stand (6 m? 0 9 m?)

» Pitches de start-ups y ponencias de expertos en el
escenario principal

= Zona lounge de networking

Iba.START UP AWARD

+ Ceremonia de entrega de premios el 21 de mayo a las
15:30h en el escenario principal




Iba.DIGITALISATION AREA

» La panaderia del mafiana: aqui los visitantes
podran conocer de cerca las multiples
posibilidades que ofrece la digitalizacion.

= En colaboracion con AHA 360° y Shop-1Q.

= Negocios mas digitalizados con el apoyo de
iba.

» Escasez de mano de obra cualificada,
fluctuaciones de precios y sostenibilidad:
muchos de los retos actuales pueden
abordarse con la ayuda de soluciones
digitales.

= Comprender la digitalizacion y experimentarla
in situ.




Iba. CONFECTIONERY TEC AREA

= Nuevos conceptos y soluciones técnicas para incrementar
el atractivo de los productos, como toppings para productos
horneados.

= En colaboracion con ZDS (Escuela Técnica Industrial
Alemana de Pasteleria).

= Con la presencia de reputados expertos de la industria

ZDS

Die SuBwaren Akademie
The Academy of Sweets




Iba.FORUM

= El pabellon 14 se convertird en el punto de
encuentro central para todos los temas
relacionados con la panaderia artesanal.

» Presentaciones innovadoras de producto y
ceremonias de entrega de premios como
el Campeonato de Alemania de Maestros
Panaderos o las UIBC Cups.

= Programa amplio y variado con analisis de
productos, ponencias, charlas e
intercambio de mejores practicas.




Confederacion Alemana de Panaderos

La Confederacion Alemana de Panaderos
(Zentralverband des Deutschen
Backerhandwerks e.V.) es la propietaria de la
feria iba.

Representa los intereses de mas de 9.200
panaderias que emplean a alrededor de
240.000 trabajadores y trabajadoras.

Con una cifra de negocios de 17.550 millones
de euros al afio, la industria panadera alemana
es uno de los sectores econdmicos mas
importantes del pais.

Stand de la asociacion en el pabellén 14




Confederacion Alemana de Panaderos

“Esta claro que la feria iba de Disseldorf va a
convertirse en todo un acontecimiento para los
profesionales de la panaderia artesanal. No solo
esperamos a los mejores panaderos y panaderas
de Alemania, sino a la préxima generacion de
Jovenes panaderos con muchas ganas de triunfar.”

Roland Ermer — x
Presidente de la Confederacion Alemana de
Panaderos



Iba.FORUM — Eventos

Eventos destacados de la Confederacion Alemana de Panaderos
(pabellén 14)

18 de mayo de 2025 21 de mayo de 2025

» Dia de los Panaderos y Pasteleros + Copaiba UIBC para

» Copa iba UIBC para panaderos pasteleros

» Premio honorifico del gremio aleman de » Campeonato Mundial de
panaderos Sumilleres de Pan

* Taller de formacion
19 de mayo de 2025

* Copa iba UIBC para panaderos 22 de mayo de 2025
+ Taller de formacion * Copaiba UIBC para
pasteleros
20 de mayo de 2025 + Taller de formacién
+ Campeonato Aleman de Panaderos
Artesanos

» Taller de formacion




iba.UIBC CUP

18 y 19 de mayo:

B

Copaiba UIBC para panaderos - Lema "Arte"

20y 21 de mayo:
Copaiba UIBC para pasteleros

Calidad y competencia al mas alto nivel

= La"creme de la creme" de los maestros
panaderos

= Exposicion de primer nivel internacional




Otros aspectos destacados del programa

18 de mayo (9 a 10h): Inauguracion de la feria
(iba.FOOD TRENDS AREA, pabellén 15)

18 de mayo (18:00 a 22:00h): Dia de los Panaderos y
Pasteleros
Evento nocturno (recinto exterior)

19 de mayo (18:30h): iba.NETWORKING NIGHT
(recinto exterior)

20 de mayo (10:00h): Ceremonia de entrega de
premios del Concurso de disefio "La panaderia del
futuro”

Premio del jurado y premio del publico a las mejores
ideas de futuro en el campo del equipamiento de tiendas
(iba.FORUM)

20 de mayo: Noche de los expositores
Evento nocturno

Pendiente de confirmacién: iba.AWARD
(iba.FORUM)

Pendiente de confirmacién: iba. TROPHY
(iba.FORUM)

21 de mayo: "Campeonato Mundial de Sumilleres
del Pan" (iba.FORUM)

= 11:00h: Inicio

= 17:00h: Ceremonia de entrega de premios

21 de mayo (19:00 a 23:00h): NOCHE DE LOS
PANADEROS (recinto exterior)



iIba. ACADEMY

= Los asistentes a iba. ACADEMY tendran la
oportunidad de aprender a hacer el
tradicional brezel aleman y recibir un
diploma acreditativo.

= Los seminarios (en inglés) se celebran
una vez al dia: el primer dia por la tarde,
los demas dias siempre por la mafana.

= Para participar en los seminarios es

necesario inscribirse en: https://www.iba-
tradefair.com/en/discover/highlights/iba-academy

- CLASSES

oy ACADEMY

TRADITION,

/

Lp
D GERMAN o

CHEESECAKE BAKING

Tickets available at the '
information counter in hall 83

AKADEMIE

Deutsches
Bdckerhandwerk

Weinheim


https://www.iba-tradefair.com/en/discover/highlights/iba-academy
https://www.iba-tradefair.com/en/discover/highlights/iba-academy

Iba.BAKERY TOURS

* Viaje al universo panadero aleman

= QOrganizacion: Asociacion de Gremios de Panaderos
del Oeste de Alemania

= Visitas a panaderias de Dusseldorfy localidades
cercanas

Para participar en las visitas es necesario inscribirse en:
https://www.iba-tradefair.com/bakery-tours



https://www.iba-tradefair.com/bakery-tours

- Avance de novedades
. ‘de‘iba 2025



Iba.FOOD TRENDS AREA

" NUEVA seccion especial en el pabellén 15
i FOOD TRENDS AREA
. Panoramica completa de la Gltimas tendencias en
alimentacion, desde materias primas hasta snacks
innovadores y maquinaria avanzada para la fabricacion de
aperitivos.

= Areas de networking

" Ultimos paquetes todo incluido disponibles (dos tamafios de
stand: 75 m2y 35 m?).




iba.STAGE

Area de intercambio y networking

= Incluida en la nueva seccién iba.FOOD TRENDS AREA

= Eventos: conferencias y debates sobre las principales
tendencias

= Ponentes: expertos, asociaciones y expositores nacionales e
internacionales

*» Mafanas: presentaciones sobre tendencias alimentarias
= Tardes: resto de temas iba. TOPICS

= Zona de bar para relax y networking




La cultura alemana del pa

Mas de 3.200 tipos diferentes: EI PAN es patrimonio cultural de la UNESCO en Alemania desde 2014



Sumilleres de pan




| Campeonato Mundial de Sumilleres del Pan en la iba

21 de mayo en el iba.FORUM (pabellon 15): Conozca a los mejores entre los mejores

Imagen generada por IA



Concurso de disefio "La panaderia del futuro"

Ceremonia de entrega de premios: 20 de mayo
(10:00h) (iba.FORUM)

= Los conceptos de disefio de tiendas mas inspiradores y sostenibles.

= Los participantes muestran su vision de una "panaderia del futuro”, con
conceptos que combinan flujos de trabajo eficientes, una experiencia de
compra extraordinaria y la maxima sostenibilidad.

= Concepto de tienda holistico: desde el disefio de interiores hasta la
integracion inteligente de tecnologias modernas y materiales
respetuosos con el medio ambiente

» Fechalimite de inscripcion: 21 de marzo de 2025

Inscripciones y envio de propuestas:
https://www.iba-tradefair.com/en/discover/highlights/the-bakery-of-the-future



https://www.iba-tradefair.com/en/discover/highlights/the-bakery-of-the-future

- La cuenta atras ha comehzéd-o' —.
. -BAKING NEW WAYS

~ CONECTADO LOS 365 DIAS DEL ARO



iba time: On 18 May, the baking industry
from all over the world will come together
in Disseldorf. Our experts will welcome
you to our HEUFT stand to answer all

your questions about Thermo-Oil
industrial and artisan ovens and energy
Look over the shoulders of our application
engineers during live baking. Baking will
take place on stone in a rack and wagon
oven. We look forward to an exciting trade
fair and personal dialogue with youl”

Even though the year 2025 will be a challenge
for the entire industry, iba is always a meeting
place for the entire baking industry and offers
inspiration and business opportunities that shape
the future. Knig will increasingly position itself
as a solution provider to accompany traditional
craftsmanship into a successful future through
innovative technology.”

Hiibler, Globaf Safes Director

Konig Gruppe

THE WORLD’S LEADING TR
FAIR FOR THE BAKING AND
CONFECTIONERY IND

THE ROAD TO DUSSELDORF: <—

BAKING NEW WAYS

We are looking forward to iba 2025 in Disseldorf with
great anticipation. This trade fair is a fixed date in our
event calendar. Over the days of the trade fair, I
meet our most important business contacts face-to-face
and continue to expand our network, Direct dialogue is the
best and most effective way to present our constantly gr
portiolio to the market. What's more, the great atmosphere
of the trac

air Is perfect for presenting our p

ADE More information:

iba-tradefair.com/baking-new-ways

JSTRY

93 4

We are excited to engage and educate our customers

on our latest advancements at iba 2025. We will for
example feature the new, exclusive Emithermic XE Oven,
a superior replacement for Direct Gas Fired (DGF) ovens.
This oven is a game-changer for cracker bakers looking
to improve their carbon footprint and bake more
consistent products. the increased focus on snacks,
iba has become one of our most important bakery sho
1t provides us with the opportunity to generate leads,
strengthen our brand, showcase new products and meet
with industry friends. iba 2025 in Disseldorf is the place
to see all the baking industry has to offer.

{
<

iba 2023 was amazing and a true joy to see and meet

the bakery industry after a lon want
10 meet again at iba and continue our sustainability and
future bakery developments with the industry, We invite
every member of the supply chain to come to this
industry event and see us at Fairground Dilsseidorf!
Sustainable baking on hydrogen and electr
important than ever, even with hybrid systems, we h,

a solution for every industrial baker today and tomorro
Next to this, new bakery lines for pastry, sheeted bre
bun making and many decoration and depositing
equip will be shown, 50 a must see from AMF,
Tromp and Den Boer.

time. In 2025 v

AMF Bakery Sy
Nethe

Manager EMEA-AP R

18. - 22.05.2025 in Diisseldorf




Baking New Ways

¢, Quiere empezar a disfrutar ya de laiba 20257
jAcompafenos desde hoy mismo en este apasionante viaje hasta Dusseldorf!

= La camparfa crossmedia de la iba "Baking New Ways" le ofrece, hasta mayo de 2025, la posibilidad de conocer
historias personales motivadoras de profesionales del sector, descubrir conceptos y propuestas innovadoras y estar
al dia de todas las novedades en torno a la iba 2025.

“We are excited to engage and educate our customers
. . . L. on our latest advancements at iba 2025. We will for
Todos somos importantes, porque todos contribuimos al éxito del sector. example feature the new, exclusive Emithermic XE Oven,
a superior replacement for Direct Gas Fired (DGF) ovens
This oven is a game-changer for cracker bakers looking
to improve their carbon footprint and bake more consis- *
tent products. With the increased focus on snacks; iba
has become one of our most important bakery shows
It provides us with the opportunity to generate leads,
strengthen our brand, showcase new products and meet

THE ROAD with industry friends. iba 2025 in Dusseldorf is the place

TO DUSSE

to see all the baking industry has to offer.”

This means: join. us on the road to Diisseldorf S
and be part of it!

¢ Quiere saber mas? https://www.iba-tradefair.com/en/tradefair/baking-new-ways



https://www.iba-tradefair.com/en/tradefair/baking-new-ways

Baking New Ways

Por qué la feriaiba es lider en el sector

= En su condicién de motor de la industria panadera internacional, la feria iba trabaja con todos los
agentes del mercado para reinventarse constantemente e impulsar el progreso del sector. Esto la
convierte en una plataforma de soluciones innovadoras y sostenibles de primer orden mundial

para el sector panadero y pastelero.

¢,Qué nos depara la proxima edicion de laiba?
¢, Qué podemos esperar de la feria lider del sector?

: ; ; ; My path has béén characterised by
- Siga toda la actualidad de la iba por redes sociales constant development and innovation.

Y en: www.iba-tradefair.com/en/messe/baking-new-ways/



https://www.iba-tradefair.com/en/messe/baking-new-ways/

Toda la informacion para expositores y visitantes en un solo
lugar: inscripciones, organizacion, programa, servicios, venta de
entradas

Presentacion exclusiva de la oferta de la feria de la mano de los
propios expositores

Punto de contacto entre expositores y visitantes

Visualizacion de contenidos en funcion del perfil de intereses
del visitante

Clasificacion de contenidos segun su relevancia para el grupo
objetivo

Mas informacioén en: https://www.iba-tradefair.com/en/about-us/about-iba

4 back
backaldrin
Short description

2 Foiouing

Iba.UNIVERSE + sitio web de iba = nueva iba platform

aldrin International The Kornspitz Company



https://www.iba-tradefair.com/en/about-us/about-iba

Iba platform

¢, Qué mejoras incorpora la iba platform en 20257

= Mejora de la experiencia de usuario mediante la fusion del sitio web
e iba.UNIVERSE

= Acceso generalizado a la plataforma para todos los visitantes

=  Vinculacion de los intereses de los visitantes con la gestion de
recomendaciones de iba platform

Con el objetivo de:

Potenciar el intercambio entre la oferta y la demanda los 365 dias
del afio.

Garantizar que la feria presencial sigue siendo el punto de
encuentro por excelencia del sector.

seee

Please enter your contact details

What exhibitors are you interested in?




Iba platform

Ventajas para los expositores

=  Utilice la plataforma para recopilar informacién, establecer
contactos y generar oportunidades de negocio.

= Llegue a su grupo obijetivo con absoluta precisién gracias al
sistema de vinculacion de la oferta de los expositores con los
intereses de los visitantes.

=  Siga en contacto con el sector incluso después de terminada
la feria.

* Analice los datos para determinar el retorno de la inversion
durante el afo.

- jLleve su negocio al siguiente nivel antes, durante y después de
la iba!

Statistil iba UNIVERSE 2023 [

Exhibitors & providers to the industry

Discavor all exhibitors st iba 2025 and othar providers from tha industry Using the ' Fverything” fiter




Iba platform

Ventajas para los visitantes

= Aproveche al maximo su visita: organice la visita de antemano
para sacar el maximo provecho de la feria, utilice check-lists para
determinar sus intereses y objetivos especificos.

= Defina exactamente sus necesidades: defina sus preferencias e
intereses, reciba un boletin personalizado con contenidos a
medida.

= Manténgase siempre al dia: recomendaciones y canales de
noticias personalizados conforme a sus intereses, funciones de
seguimiento.

= Gestion digital de contactos: establezca facilmente nuevos
contactos, amplie su red de contactos, efectie un seguimiento de
Sus contactos, concierte citas con un solo clic.

» Registrese gratis: https://www.iba-tradefair.com/en/member

R Erlcbnis am Stand

\

Koenig Five Senses

Product Launch: Artisan SFE EC Curtain call for our customers: ‘We raise our standards with quality
Tradition meets innovation at management for our customers

e Diepenbrock Bakery



https://www.iba-tradefair.com/en/member

365 dias en contacto con el sector

Matthias Baldinger

' Merken
—————————— Breakout Session; oDigltales Gkosystem — von der Vision in die Praxiss
mit Bauen digital Schweiz ’ 1 _
- -
-
. 4 .
Expositores : # r'y
In ks of, wiz der meakhs

Visitantes

Eventos



Otras fechas. El mismo entusiasmo.

Toda la fuerza de la iba, agrupada y
concentrada en cinco dias:

La feria lider mundial del sector de la panaderia y
la pasteleria es sinonimo de capacidad
innovadora, variedad y amplitud de la oferta,
calidad, relevancia internacional y networking e
intercambio de conocimientos al mas alto
nivel.

SAVE THE DATE!
18-22 de mayo de
2025




Comunicacion y prensa

= Antes, durante y después de la iba

= Comunicacion multicanal y cross-channel (impresa,
online, redes sociales)

= Entrevistas, 3 datos sobre, 3 preguntas a

= Calendario de eventos, canales de noticias

= Stand de prensa especializada "iba.TRADE PRESS"




Pongase en contacto con nosotros, jestaremos encantados de atenderle!

¢ ALGUNA DUDA O PREGUNTA?

Sus contactos para laiba:

Directora de exposicion
Susann Seidemann

seidemann@qghm.de

Prensay relaciones publicas
Julia Scharfenberger
scharfenberger@ghm.de



mailto:seidemann@ghm.de
mailto:scharfenberger@ghm.de
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